
LA FARINE BLANCHE EST AUSSI UNE FARINE DE BLÉ!

LA MOUTURE SUR PIERRE CONSERVE LES NUTRIMENTS, CE QUI LUI DONNE UN GOÛT RICHE,  
UNE TEXTURE UNIQUE ET UNE VALEUR NUTRITIVE CONSERVÉE.

LE GOÛT DU PAYS 

Le Goût du Pays est une entreprise d’ici qui remet 
au cœur de nos assiettes les saveurs d’autrefois. 
Lancée en 2018 et relancée en 2024, elle combine 
la production de farine artisanale, le maraîchage et 
la cueillette de produits forestiers pour offrir une 
alimentation ancrée dans le territoire.

Animée par le désir de reconnecter les gens 
avec des aliments locaux, de saison et durables, 
l’entreprise valorise des pratiques simples 
et respectueuses du rythme de la nature. 
Chaque produit est pensé pour rapprocher les 
consommateurs de ce qui pousse réellement ici, 
chez nous.

Artisane de notre 
souveraineté 
alimentaire et 
défenderesse  
des régions!

Émilise Lessard-
Therrien

LE SAVIEZ-VOUS?

LA FARINE ARTISANALE
FARINE ARTISANALE MOULUE SUR MEULE DE PIERRE 

AVEC DES GRAINS DU TÉMISCAMINGUE.
C’est vraiment fait avec du blé?
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SAISON

Disponible  
à l’année

Demande-nous 
comment l’utiliser!
Viens découvrir le goût du pays.

LA FARINE ARTISANALE

DU CHAMP À LA MAISON

1. 4. 

2. 5. 

3. 

RÉCEPTION  
du grain

1ER PASSAGE  
au moulin (grossier)

AJUSTEMENT  
DES PIERRES 

(2e / 3e passage)

FARINE  
AFFINÉE

ENSACHAGE

COMMENT  
LA CUISINER?

Parfaite pour les muffins  
et les pâtisseries.

Délicieuse en crêpe!!

CONSERVATION

1 mois à température ambiante.
Ensuite congélateur en 
contenant hermétique.


